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Resumo:

O café especial é um café com alta qualidade, sabor diferenciado e com um aroma Unico,
percebido pelo consumidor e sua propriedade de origem € uma certificacdo de uma entidade
certificadora reconhecida pelo mercado. Em 2002, época em que o café teve o preco mais
baixo da historia, ele surge como opcdo para alavancar a demanda mundial no mercado
cafeeiro, competindo com o0s outros paises. Em comparacdo ao café tradicional, o café
especial tem um preco mais elevado, devido a maior qualidade e as técnicas diferenciadas na
selecdo dos grdos. Além disso, hd concursos de qualidade do café para divulgacdo e
agregacdo de valor, sendo a midia uma das principais fontes de divulgacdo, através do jornais,
sites e revistas especializadas, que publicam diariamente informacg6es sobre 0s concursos, que
geralmente séo feitos no término do ano agricola.
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Introducéo

No século XIX, inicio da expansao cafeeira no Brasil, possibilitou que o café
ganhasse espaco na economia e que se tornasse principal produto para o pais. Ele foi e ainda €
umas das grandes riquezas brasileira, sendo o primeiro produtor € o segundo maior

consumidor mundial do produto.

Em decorréncia da crise no inicio de século XXI, o mercado vé a necessidade de
acompanhar a competitividade de outros paises, surgindo um café diferenciado e de
alta qualidade. Com isso, pode-se demonstrar o aprimoramento de técnicas no
cultivo da cultura do café, proporcionando uma agregacdo de valor ao produto e
consequentemente uma rentabilidade maior ao produtor.

O café especial se diferencia no mercado por suas caracteristicas singulares.
Destaca-se por sabor adocicado, leve acidez e corpo de um paladar inigualavel.
O levantamento bibliografico baseou-se em livros de historia e economia, além

de periodicos, jornais, folders, revistas e sites especializados de café.

1 A importancia econémica do café

A historia do café teve inicio na Etiopia , Africa, por volta de 1400, mas o
habito de consumi-lo como bebida teve origem na Arabia no século XV.

A expansdo cafeeira deu-se a partir do século XIX, iniciando sua producéo nos
arredores na cidade do Rio de Janeiro. Porém viu-se como imprescindivel a busca de novos
solos, para substituir aqueles ja desgastados por longos periodos de cultivo. Assim
concentrou-se no vale do Paraiba Paulista e depois se estendeu para o interior do Estado de
Sdo Paulo, onde ndo encontrou obstaculos para sua expansdo, pois varias regides ainda
estavam desocupadas e as condicdes climaticas, o solo extremamente fértil e altitude eram
favoraveis. Deste modo as lavouras de café possuiam condicGes de crescimento no Estado.
Outro fator favoravel foi o intenso fluxo de imigrantes europeus para o Brasil entre 1884 e
1900, substituindo a méo-de-obra escrava.

O café em um curto espaco de tempo se torna produto — base da economia
brasileira. Em uma época de crise econémica e financeira, as disponibilidades e capital eram
minimas mesmo assim a cafeicultura se desenvolve exclusivamente com recursos nacionais.

Ela “[...] despontou-se entre as monoculturas exportadoras, iniciando o ciclo econémico que
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foi sem duvida a mola propulsora da urbanizacdo e industrializacdo do Brasil” (Historia,
acesso 26/08/06).

O café foi a grande riqueza brasileira e ainda continua hoje a ser um dos
produtos mais importantes para o pais. Sendo o primeiro produtor e o segundo maior
consumidor mundial do produto.

O agroneg6cio brasileiro vem exibindo resultados notaveis nos ultimos anos, a
despeito da conjuntura desfavoravel marcada por precos baixos e frustracbes de safras em
alguns produtos. A expressao de seus humeros em desempenho — entre 0s quais se destacam a
geracdo de cerca de 37% dos empregos no pais, participacdo de 40% no PIB nacional e
exportacdes anuais superiores US$ 43 bilhdes responsaveis pelos superavits cambiais
observados no comercio exterior — tem muito a ver com a modernidade que domina suas
cadeias produtivas. Sao novos ares que se estendem das atividades do campo — impulsionadas
pela pesquisa e uso de novos manejos, com niveis de produtividade inigualaveis em algumas
culturas — aos avangos nos processos industrias, na logistica, nas técnicas comercias e
sobretudo na estruturacdo no esquema financeiro eficiente de apoio a atividade onde recursos
oficiais do credito rural complementam os captados no mercado de capitais (BRAGA, p.5).

No que se refere ao sistema financeiro para atender as necessidades do setor -
que engloba o custeio da producdo até a inddstria de torrefacdo e mercado exterior — é
estimado em R$ 8 bilhdes. Trata-se do fundo de defesa da economia cafeeira (Funcafé), este
fundo € formado por recursos publicos a partir de taxas cobradas sobre as exportacdes de café
até 1990. “O Funcafé tem ativos da ordem de R$ 3,6 bilhGes dos quais R$ 2 bilhdes
imobilizados por financiamentos de longo prazo aos produtores, R$ 1,6 bilhdo referente a
saldos efetivos de caixa” (BRAGA, p.5).

2 O Café Especial

Em decorréncia da crise no inicio do século (2002), observado pelo preco mais
baixo da historia do café, o café especial surge como opc¢do para alavancar a demanda
mundial no mercado cafeeiro.

Com os padrBes de exigéncia internacional foi necessario elevar o nivel de

qualidade do café, para acompanhar a competitividade de outros paises.
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O Brasil se destaca na mecanizacdo de suas lavouras, na diversificacdo, nas
propriedades, na diversidade de regides, onde varias areas sao propicias a plantacdo, na infra-
estrutura e no nivel de tecnologia, em relacdo aos seus principais concorrentes, a Coldmbia e
0 Vietnd. O Brasil tem as melhores condi¢es nos suprimento de insumo e maquinarios, nas
vias de acesso, na capacidade de armazenamento e preparo dos cafés, segundo Matiello, 2006,
p.35.

Em virtude da competitividade acirrada entre esses paises, 0 padrdo de
qualidade tem aumentando. O desenvolvimento nas novas formas de preparo que resultam na

oferta de cafés despolpados e os chamados cerejas descascados,

[...] minimizam os problemas de correntes do método de derrica — representam formas efetivas de agregagao de valor e aumento da renda
do cafeicultor, alem de disponibilizar ao mercado um elenco maior de qualidades que permitem atingir mais compradores (BRAGA,
p.5).

O especialista Carlos Brando estima-se que o Brasil ja produz, em cada safra,
cerca de 2,5 a 3 milhdes de sacas de café despolpados.
A fungéo de comercializagdo do café era extremamente especializada, pois envolvia o preparo de mistura de diversos tipos de café, uma

atencdo especial com a bebida e outras caracteristicas que refletiam a exigéncias das demandas externas, de diversas procedéncias
(LACERDA, p.33).

Dentre os tipos de café, os melhores para bebida sdo: Arabica e Conillon. O
Arabica, originario do Oriente, de melhor qualidade, possui 0 mais requintado aroma e 0s
mais requintados sabores. JA o Conillon, ou Robusta, ndo possui estas propriedades
encontradas no Arabica, tendo também o dobro de cafeina em relacdo a este. Muitas vezes 0
café Arabica é misturado ao Conillon para diminuir o custo do produto final, s&o os chamados
blends.

Quando um tipo de café de qualidade era misturado com outros, de qualidade inferior, alcangavam-se pregos mais baixos. Para o
comissario, essa pratica era interessante pois assim encontrava colocagdo para produtos que, de outro modo, nao teriam mercado. Ao
comissario que dispunha em consignagdo, o que acarretava perdas para o fazendeiro que enviava um café fino a Santos (LACERDA,
2003, p. 40).

O café especial é 100% Arabica, com formas de preparo diferenciadas para
produzir o chamado CD (Cereja Descascado).

Milton Pucci presidente da AMSC (Alta Mogiana Specialty Coffees) define
Café Especial como: “café com qualidade percebida pelo consumidor cuja propriedade de

origem tenha recebido certificacdo de entidade certificadora reconhecida pelo mercado”.
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As unidades certificadoras ttm como uma de suas fungOes fiscalizarem a
unidade produtora em itens como: rastreabilidade, documentacdo, auditoria interna e registros,
historia e gestdo do local, gestdo do solo e do substrato, protecdo da lavoura, colheita, plano
de residuos e poluicdo, reciclagem e reutilizacdo, salde, seguranca e bem estar do trabalhador.

A AMSC (Alta Mogiana Specialty Coffees), Utz Kopeh, Rain Forest Alliance,
SCAA (Specialty Coffee Association of Ameérica), BSCA (Brazilian Specialty Coffee
Association), sdo exemplos de unidades certificadoras.

Os consumidores de café estdo cada vez mais exigentes, buscando no mercado
produtos de qualidade superior. Os cafés especiais atendem as essas exigéncias, conquistando
esses consumidores.

Com o selo emitido pelas unidades certificadoras, é assegurado ao consumidor:
seguranca alimentar, garantia de melhor qualidade e informacdes confidveis sobre o produto.
Para o produtor, a producéo e venda do café especial resulta no aumento do valor agregado na
saca de café e consequentemente uma rentabilidade maior.

Em comparacdo ao café tradicional, o superior e o Goumert que sdo
provenientes de cafés especiais, tem um preco final maior, observado por sua maior
qualidade.

De acordo com a ABIC (Associacdo Brasileira da Industria do Café), o café
Tradicional tem a seguintes caracteristicas de sabor:

Aroma: suave

Corpo: encorpado

Sabor: intenso

Moagem: média

Torracdo: média

Bebida: dura

Sendo uma mistura do café Ardbica com o Conillon.

O Superior é o café com qualidade boa e maior valor agregado. E suas
caracteristicas sao:

Aroma: intenso

Corpo: encorpado

Sabor: intenso

Moagem: média
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Torracdo: media

Bebida: dura

E 100% Arabica

O Gourmet é o café de alta qualidade, excelente e exclusiva, mais valor e
prazer em cada xicara.

Aroma: suave

Corpo: encorpado

Sabor: intenso

Moagem: média

Torragdo: media

Bebida: mole

100% Arabica.

(PROGRAMA DE QUALIDADE, acesso 26/08/06).

Para obter um café de alta qualidade e necessario uma atencdo em todo o
processo, desde a colheita até o beneficiamento, aplicando técnicas de producao
diferenciadas, elevando assim, o custo final da saca.

Segundo Dogmar Oswaldo Cupaislo, presidente do Sindicato da Industria
Brasileira de Café Sollvel do Estado de Sdo Paulo, o aumento da procura pelos cafés
especiais o certificados do café Gourmet e o trabalho de divulgacdo do produto no exterior,

estimulou o produtor a cuidar melhor da producéo em busca de melhores precos.

3 Divulgacao do Café Especial

Os concursos de qualidade do café sdo essenciais para o reconhecimento,
divulgacdo e agregacdo de valor. De um modo geral ha duas categorias: Café Natural
(preparado por via seca) e o Cereja descascado (preparado por via imida).

A midia tem um papel importante na promocao dos concursos de café especial.
Revistas, sites especializados e jornais, publicam diariamente informac6es sobre 0s concursos

que normalmente séo feitos no termino do ano agricola.
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Considerac0es Finais

O café é a grande riqueza brasileira e também muito importante para a
economia e cultura na cidade de Franca. Tal sua importancia que na bandeira da cidade, tem
um brasdo, tem um ramo de café, simbolizando que o produto possui marco histérico para
Franca e regido.

Avanco tecnoldgico nas lavouras, busca de novas técnicas de cultivo, faz do
faz do café um produto de alto padrdo de qualidade, crescendo cada vez mais no mercado e
também ocupando lugar, expandindo-se no paladar consumidor.

Observou-se que o Café Especial com a sua alta qualidade, sutilmente vem
ganhando espacgo, com a vantagem de encontrar consumidores fieis ao produto, ele vem para

se consolidar no mercado.

Figura 1: Bandeira da cidade de Franca

S
&

Fonte: FRANCA, acesso em 28/08/06.
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