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Resumo: Com o desenvolvimento da civilizagcdo e das praticas utilizadas para a
melhoria do processo de producgéo, a mecanizagéo tornou-se fator fundamental para
0 aumento da produtividade, especialmente na cafeicultura. Essa realidade trouxe
diversos beneficios aos produtores rurais tais como reducdo de custos e a rapidez
na realizacdo das operacdes do campo. Nesse contexto, o presente trabalho
analisaré trés formas de realizacdo de colheita de café: a pratica convencional de
colheita manual, colheita semi-mecanizada e a colheita totalmente mecanizada, que
apresenta crescimento significativo a partir da Ultima década. Serdo avaliados seus
respectivos rendimentos em trés propriedades distintas na regido da Alta Mogiana.
Para desenvolvimento deste trabalho foi utilizado um conjunto metodoldgico a fim de
atingir seu objetivo principal, que € identificar as vantagens préticas e desvantagens
com a implantacéo do processo de mecanizacdo das lavouras cafeeiras na regiao da
Alta Mogiana. Para tanto, optou-se pela pesquisa descritiva, bibliografica e

exploratdria, bem como a aplicacao de estudo de caso.
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Introducao

O café, até o final do século XVII, vinha totalmente da Arabia e era
conhecido como Moca, o nome da cidade de sua origem. Mais ou menos naquela
época, espertos mercadores holandeses, percebendo a crescente demanda e as
perspectivas de um novo comércio, induziram seu governo a experimentar a
plantacdo do café nas possessées das indias Orientais Holandesas. O governador
da llha de Java distribuiu sementes em varias partes das llha e devido a fertilidade

do solo e as condi¢fes climaticas favoraveis, logo as plantas se desenvolveram. De
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Java, o café espalhou-se para as indias Ocidentais e finalmente para a América do
Sul e Central, onde o clima era particularmente propicio ao rapido desenvolvimento
do cafeeiro.

Assim o centro da producdo mudou-se do antigo mundo para o novo e,
com um comecgo promissor, o café atualmente é uma das producdes mais rentaveis
do comeércio mundial. O consumo chega a dois bilhdes de quilos, dos quais cerca de
57% séo fornecidos pelo Brasil. Os Estados Unidos lideram como pais consumidor
de café, com cerca de metade de toda a quantidade consumida mundialmente. O
consumo per capita excede sete quilos por ano.

Em consequéncia disso a economia brasileira ficou muito dependente
das exportacdes de café. Quando o preco do produto caia o governo comprava
estoques e queimava para aumentar o preco (politica de valorizacdo do café). Houve
uma concentracao de poder politico e econébmico na regido sudeste e aumento do
desenvolvimento industrial e urbano no sudeste. A construgdo de ferrovias para
escoar a producdo de café do interior de S&o Paulo para o porto de Santos foi
fundamental para o crescimento do Pais e para producdo interna e comércio do
café.

Com o desenvolvimento da civilizacdo e das praticas utilizadas para a
melhoria do processo de producdo, a mecanizacdo foi fator fundamental. Trouxe
diversos beneficios aos produtores rurais tais como reducdo de custos e a rapidez
na realizagéo das opera¢gdes do campo.

Segundo KASHIMA (1990) e BARBOSA et al. (2005), o sistema de
colheita mecanizada apresenta menor custo operacional e melhor qualidade dos
frutos na cultura cafeeira, comparativamente ao sistema de colheita manual.

Apesar das melhorias notaveis no processo produtivo tem-se que a
colheita mecanizada traz alguns prejuizos ao cafeeiro. Um dos principais danos
causados pela acdo das colhedoras, segundo BARTHOLO & GUIMARAES (1997), é
a desfolha que, na maioria das vezes, é superior a desfolha causada pela colheita
manual, levando a planta a produzir menos no ano seguinte, pois essa utilizara suas
reservas para recomposicao.

Contudo com o passar dos anos, com o aperfeicoamento tecnolégico
das colhedoras, SILVA et al (2000) observaram que a desfolha do cafeeiro causada

pela colheita mecanizada com uma passada foi menor comparado a colheita



manual, e com duas passadas equiparou-se a desfolha resultante da colheita
manual.

Nesse sentido o presente trabalho, serdo analisados trés formas de
realizacdo de colheita de café. Primeiramente, a pratica convencional de colheita
manual, em seguida colheita semi-mecanizada e por ultimo com crescimento
significativo na ultima década a colheita totalmente mecanizada. Serdo avaliados
seus respectivos rendimentos em trés propriedades distintas na regido da Alta
Mogiana.

No primeiro capitulo serd apresentado o conceito e definicbes
importantes do agronegocio com énfase no aumenta da dependéncia de muitos
servicos, maquinas e insumos que vém de fora. Depende também do que ocorre
depois da producdo, como armazeéns, infra- estruturas diversas, agroindustrias,
mercados atacadista e varejista, exportacdo. Ademais, esse inicio de trabalho
contém o histérico de evolucéo do café no Brasil, as diversas espécies de cultivares
e também todo o processo de producdo de um café de qualidade na regido desde o
plantio até o armazenamento e beneficiamento do mesmo.

J& no segundo capitulo serd abordado o conjunto metodol6gico a fim
de atingir seu objetivo principal que é o entendimento das vantagens e
desvantagens competitivas observadas entre a derrica manual, semi-mecanizada e
mecanizado. Foi utilizado um estudo de caso com estratégia de pesquisa, uma
pesquisa bibliografica para a busca dos conceitos de agronegécio e a historia do
café no Brasil. Também se utilizou pesquisa exploratéria e descritiva para
compreensao de modo geral do objeto de estudo.

No terceiro capitulo foi dimensionado todo o estudo de caso realizado
em trés propriedades distintas e de forma aleatéria escolhidas. Uma que utilizasse
colheita manual apenas apresentando seus beneficios e desvantagens percebidas
pelo proprietario. Em seguida foi realizado o mesmo processo nos tipos de colheita

semi-mecanizada e mecanizada.

1 Referencial Teérico

1.1 Agronegdcio: conceito e dimensdes



No inicio das civilizagBes, os homens constituiam bandos, némades de
acordo com a disponibilidade de alimentos que a natureza espontaneamente Ihes
oferecia. Dependiam da coleta de alimentos silvestres, da caca e da pesca. Nao
havia cultivos, criacbes domésticas, armazenagem e tampouco trocas de
mercadorias entre bandos. Assim, passavam por periodos de fartura ou de carestia.
Em cada local em que um bando se instalava a coleta, a caca e a pesca, faceis no
inicio, ficavam cada vez mais dificeis e distantes, até um momento em que as
dificuldades para a obtencao de alimentos se tornavam tdo grandes que os grandes
gue os obrigavam a mudar sempre de lugar, sem fixacdo de longo prazo.

Durante muito tempo as atividades agropecuarias sobreviveram de
forma muito extrativa, retirando 0 que a natureza espontaneamente lhes oferecia. As
técnicas utilizadas por essas pessoas eram muito rudimentares, como por exemplo,
adubacdes com materiais organicos e o preparo dos solos.

A partir do momento em que o homem fixou-se a terra, criando o
conceito de comunidades, surgem diferentes formas de producdo, tendendo a
formacdo de propriedades distintas quanto a agricultura e a pecuaria. Nao existia
ainda a idéia de especializacdo da méo- de- obra e por isso os trabalhadores eram
versateis, executando tarefas diversas.

As propriedades basicamente produziam e industrializavam o que era
de sua necessidade, sendo assim, auto-suficientes. Devido isso, qualquer referéncia
a “agricultura” relacionava- se a todo o conjunto de atividades desenvolvidas no
meio rural, das mais simples as mais complexas, quase todas dentro das proprias

fazendas.

1.1.1 Conceito de agronegdcio

A evolugcdo da sbécio- economia, sobretudo com o0s avancos
tecnoldgicos, mudou totalmente a fisionomia das propriedades rurais, sobretudo nos
altimos 50 anos. A populacdo comecou a se deslocar para as cidades a procura de
melhores condicbes de vida e trabalho. O avanco tecnoldogico foi intenso,
provocando saltos nos indices de produtividade agropecuéria.

A agricultura ou setor primario passa a depender de muitos servigos,

maquinas e insumos que vém de fora. Depende também do que ocorre depois da



producdo, como armazéns, infra- estruturas diversas, agroindustrias, mercados
atacadista e varejista, exportacao.

Foi analisando esse processo complexo de transicdo que dois autores (
John Davis e Ray Goldberg), professores da Universidade Harvard, nos Estados
Unidos em 1957, langaram um conceito para entender a nova realidade da

agricultura, criando o termo agribusiness, e definindo- o como:

“...0 conjunto de todas as operagdes e transacdes envolvidas
desde a fabricagdo dos insumos agropecudrios, das operacdes
de producéo nas unidades agropecuarias, até o processamento

e distribuicdo e consumo dos produtos agropecuarios ‘in
natura’ ou industrializados” (apud RUFINO, 1999).

No Brasil, essa nova visdo de agricultura levou certo tempo para
chegar. SO a partir da década de 1980 comecga a haver uma difusdo do termo, ainda
em inglés. Nessa época surgem a Associacdo Brasileira de Agribusiness (Abag) e o
Programa de Estudos dos Negdcios do Sistema Agroindustrial, Universidade de Séo
Paulo (Pensa/ USP).

A Abag teve o objetivo de unir segmentos do agronegdcio como 0s
insumos, produtos agropecudrios, industria de alimentos, distribuidoes e areas de
auxilio financeiro. Para obter éxito em suas metas criou o Instituto de Estudos de
Agribusiness para cuidar dos interesses das grandes empresas, produtoras ou
consumidoras de produtos agropecuarios.

Somente a partir do meio da década de 1990, o termo agronegdécios
comeca a ser aceito e adotado nos livros e jornais, culminando com a criacao dos
cursos superiores de agronegocios.

Agronegocio também chamado de agribusiness, segundo Batalha
(2002), é o conjunto de negdcios relacionados a agricultura dentro do ponto de vista
econdmico. Costuma-se dividir o estudo do agronegécio em trés partes. A primeira
parte trata dos negocios agropecuarios propriamente ditos (ou de "dentro da
porteira™) que representam os produtores rurais, sejam eles pequenos, médios ou
grandes produtores, constituidos na forma de pessoas fisicas (fazendeiros ou
camponeses) ou de pessoas juridicas (empresas).

Na segunda parte, seriam formados pelas indUstrias e comércios que
fornecem insumos para a producdo rural. Por exemplo, os fabricantes de

fertilizantes, defensivos quimicos, equipamentos, etc. Na terceira parte, seriam as



compras, transporte, beneficiamento e venda dos produtos agropecuarios, até
chegar ao consumidor final.

Ja para Callado (2006), o agronegdécio € um conjunto de empresas que
produzem insumos agricolas, as propriedades rurais, as empresas de
processamento e toda a distribuicdo. No Brasil o termo € usado quando se refere a
um tipo especial de producédo agricola, caracterizada pela agricultura em grande
escala, baseada no plantio ou na criacdo de rebanhos e em grandes extensdes de
terra. Estes negocios, via de regra, se fundamentam na propriedade latifundiaria
bem como na pratica de arrendamentos.

Davis e Goldberg (1957) definem, o agronegécio como sendo “a soma
total das operacbes de producdo e distribuicAo de suprimentos agricolas; das
operacbes de producdo na fazenda;, do armazenamento, processamento e
distribuicdo dos produtos agricolas e itens produzidos a partir deles”. Este conceito
procura abarcar todos os vinculos existentes do setor agricola, substituindo a visdo

parcial dos estudos sobre economia agricola pela analise sistémica da agricultura.

1.1.2 Historico e evolugao do agronegdcio brasileiro

A histéria econdmica brasileira, com suas implicacdes sociais, politicas
e culturais, tém fortes raizes junto ao agronegdcio. A extingdo do pau-brasil coincidiu
com o inicio da implantacdo da lavoura canavieira, que durante esse periodo serviu
de base e sustentacdo para a economia. O processo de colonizagdo e crescimento
estd ligado a varios ciclos agroindustriais, como a cana-de-aglcar, com grande
desenvolvimento no Nordeste; a borracha da exuberéancia a regido amazobnica,
transformando Manaus numa metrépole mundial, no inicio do século, logo depois o
café torna-se a mais importante fonte de poupanca interna e o principal financiador
do processo de industrializacdo; mais recentemente, a soja ganha destague como
principal commodity brasileira de exportacéo, (RENAI, 2007).

Verifica- se que, a partir da década de 1930, com maior intensidade na
de 1960 até a de 1980, o produtor rural passou, gradativamente, a ser um
especialista, envolvido quase exclusivamente com as operagdes de cultivo e criagao
de animais; por sua vez, as funcdes de armazenar, processar e distribuir produtos
agropecuarios, bem como as de suprir insumos e fatores de producéo, foram

transferidas para organizagcbes produtivas e de servicos nacionais e/ou



internacionais fora da fazenda, impulsionando, com isso, ainda mais a industria de
base agricola. (VILARINHO, 2006).

O agronegocio brasileiro passou por um grande impulso entre as
décadas de 1970 e 1990, com o desenvolvimento da Ciéncia e Tecnologia,
proporcionando o dominio de regides antes consideradas “indspitas” para a
agropecuaria. Isso fez surgir a oferta de um grande numero de produtos. O pais
passou entdo a ser considerado como aquele que dominou a “agricultura tropical”,
chamando a atencdo de todos 0s nossos parceiros e competidores em nivel
mundial.

Atualmente, produtos oriundos do complexo de soja, carnes e
derivados de animais, acUcar e alcool, madeira (papel, celulose e outros), café, cha,
fumo, tabaco, algodéo e fibras téxteis vegetais, frutas e derivados, hortalicas, cereais
e derivados e a borracha natural sdo itens importantes da pauta de exportagao
brasileira (VILARINHO, 2006).

A evolucao da composicdo do Complexo do Agronegocio confirma que
as cadeias do agronegocio adicionam valor as matérias-primas agricolas onde o
setor de armazenamento, processamento e distribuicdo final constituem o vetor de
maior propulsédo no valor da producdo vendida ao consumidor, consolidado na forte

rede de interligacdo entre a agricultura e a industria.

1.1.3 Viséo sistémica do agronegocio

Para entender a visdo sistémica do agronegoOcio € necessario
compreender os setores denominados “antes da porteira”, “ dentro da porteira” e
“apos a porteira” formando assim a cadeia produtiva.

Os setores “antes da porteira” sdo formados pelos fornecedores de insumos e
servicos, como: maquinas, implementos, defensivos, fertilizantes, corretivos,
sementes, tecnologia, financiamento.

“‘Dentro da porteira” € o conjunto de atividades desenvolvidas dentro
das unidades agropecuérias (fazendas) envolvendo o manejo e preparo de solos,
tratos culturais, colheita entre outras.

“‘Apdés a porteira” refere- se ao armazenamento, beneficiamento,

industrializacdo, embalagens, distribuicdo, consumo de produtos alimentares.



1.2 A cafeicultura no cenério brasileiro

O café chegou ao Brasil, bem depois de ser difundida no mundo, e
muito consumida pelos europeus e americanos. Sua chegada ao pais foi através do
Sargento Mor Francisco de Mello Palheta, em uma missao na Guiana Francesa
como destaca o Grupo executivo de racionalizacdo da cafeicultura (GERCA. 1995).

O café era plantado para consumo domeéstico, somente quando chegou

ao Sul, que ele passa a ter importancia econémica:

Ao norte do pais, iniciou-se, pois, a cultura do
café que por longos anos teve pouca importancia, servindo a
mediocre consumo local. Pequenas quantidades do novo
produto seguiam de vez em quando para Portugal
representavam parcelas insignificantes em nossa exportacao.
Somente comecaram o0s cafezais a constituir apreciavel fonte
de riqueza depois que haverem sido introduzidos no sul e
centro sul do Brasil (LOBO. 1967).

Ainda de acordo com Haddock Lobo (1967), o café foi trazido para o
Sudeste, mais precisamente no Rio de Janeiro em 1770, por Jodo Alberto Castelo
Branco. No Rio de Janeiro, o café foi muito bem aceito, se desenvolveu e promoveu
posteriormente o desenvolvimento da regiéo.

Inicialmente, o café ndo era visto como uma cultura que provocava
interesse em producéo foi somente depois que o café teve um boom consideravel na
Europa no século XIX que a bebida passou a ser considerada luxuosa e teve
producdo intensificada nos paises da América e da Asia.De acordo com Prado

Junior:

O Brasil entrara muito tarde para a lista de
grandes produtores; em principio do século XIX ainda ocupava
posicdo muito modesta. Explica-se pelo fato de ter sido no sec.
XVIII sobrevivia pela mineragéo; agricultura ndo despertava
grande interesse e muito menos uma cultura nova que nao

fizera ainda sua experiéncia. E no renascimento da agricultura



em fins daquele século que se despertara as atencdes para o
café (PRADO JUNIOR. 1987).

Devido a decadéncia do algoddo e da cana-de-agucar, principais
produtos exportados na época, o Brasil encontrava-se em uma situagdo econémica
complicada. Viu-se no café uma forma de retomar a economia tdo decadente do pais
conforme (FURTADO. 1987).

A instalacdo do café no Sul e Sudeste do Brasil, no século XIX,
contribuiu de forma significante para o desenvolvimento dessas regidbes em
comparacao com a Norte e Nordeste. (PRADO JUNIOR. 1987).

Diferentemente das outras culturas como a cana e o algodédo, o café
apresentava maiores dificuldades de mao-de-obra em seu cultivo, dificuldades estas
que inibiram inicialmente a sua produgédo com fins comerciais. Assim apresentadas

por Prado Junior abaixo:

O cafeeiro € muito sensivel tanto as geadas como
ao calor e insolacdo excessivos. Requer do outro lado chuvas
regularmente e bem distribuidas, e é muito exigente com
relacdo a qualidade do solo. Finalmente, ao contrario da cana-
de-acucar e também do algoddo, € uma planta permanente e
tem que atravessar por iSso estacfes e anos sucessivos sem
substituicdo. Outra dificuldade da lavoura cafeeira € que a
planta somente comeca a produzir ao cabo de 4 a 5 anos de
crescimento; € um longo prazo de espera que exige pois
maiores inversbes de capital aparentes (PRADO JUNIOR.
1987).

O café, por ser uma commoditie de exportacdo apresenta varios
periodos de alta e baixa em seus precos, devido a variagbes na economia mundial,
onde se registrava grande producdo e outros periodos nos quais 0s estoques eram
baixos devido a entressafra, problemas climaticos e programas de desestimulo a
producdo (GERCA. 1995).

1.2.1 A cultura do café
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O café sempre foi um produto de alto valor comercial, prevalecendo
uma forte tradicdo de s6 vendé-lo em pd ou em graos torrados e, por iSso, por muito
tempo, ndo era facil conseguir sementes ou mudas da planta. Mas, isso ndo foi
suficiente para impedir que o café se espalhasse pelo mundo todo.O cafeeiro € uma
planta perene, 0 que permite obter, ao longo do seu ciclo de vida, mais de uma
colheita. Trata-se de uma planta arborea, do tipo dicotiledénea, que produz frutos,
sendo que, dentro de cada fruto, podera se formar de um a trés gréos, com formatos
diferenciados (TEIXEIRA. 2013).

De acordo com Santos (2009), o cafeeiro é uma planta de clima
tropical. Pertence a familia das Rubiaceas e ao género Coffea que reune diversas
espécies. A Coffea arabica e Coffea canephora (robusta) sdo as de maior interesse
econdmico, constituindo respectivamente, 70% e 30% da produg&o mundial.

A cultura cafeeira tem carater de habitat terrestre, podendo medir de 2
a 5 metros na fase adulta. Com sistema radicular esbranquicado em forma conica,
onde 80 por cento das raizes prevalecem nos primeiros 20 centimetros de
profundidade, nas chamadas raizes da placa superficial.Caule lenhoso tipo tronco de
cor verde na fase juvenil e marrom quando adulto; com desenvolvimento exdgeno e
direcéo ereta.

Segundo Ferréo et al (2007):

A cafeicultura, como importante atividade do setor
agropecuario, desempenha funcdo de vital relevancia para o
desenvolvimento social e econdmico do Brasil, garantindo a
geracdo de postos de trabalhos, tributos e contribuindo
significativamente para a formacdo da receita cambial
brasileira. E notério o destaque de todo o sistema agroindustrial
do café em termos de uso de mao-de-obra e fixacdo do homem
ao campo, geracdo de empregos nos setores a montante e a
jusante da producdo primaria, bem como em termos de

obtencao de divisas externas e arrecadacao de impostos.

E evidente a importancia da cafeicultura para o agronegdécio brasileiro.
Neste cenéario o café arabica vem se destacando dentro da produgdo nacional e
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paulista. Ferrdo et al (2007) menciona que 71% da producdo brasileira de café é
derivada de cultivares arébicas e o restante, de café conilon.

A demanda mundial por café também é crescente, porém para atendé-
la, ndo basta somente produzir, € preciso produzir café com qualidade, os
produtores precisam adequar-se as exigéncias de mercado. Para isso, tornou-se
necessario o investimento em pesquisas, tecnologias e métodos que contribuam
para o aumento da qualidade e produtividade do café, buscando assim atender aos
mercados consumidores.

Segundo Ferréo et al (2007):

O género Coffea € constituido por cerca de 80
espécies, mas praticamente todo o café produzido,
comercializado e consumido no mundo se processa apenas

com as espécies Coffea arabica e Coffea canephora. Estas

duas espécies sdo muito diferentes nos aspectos de sistemas
de reproducéo e propagacdo, numero de cromossomos, base
genética, origem, ciclo e porte da planta, tipo e tamanho das
cerejas e dos graos, exigéncia nutricional, tolerancia a seca,
pragas, doencas e nematoides, constituicdo bioquimica dos

graos, entre outros.

A espécie Coffea arabica representa em torno de 63% do café

produzido no mundo e origina cafés mais apreciados para o consumo nas formas
tradicionais de preparo, porém apresenta elevada suscetibilidade a pragas, doencas

e nematoides. J4 a espécie Coffea canephora tem sido especialmente utilizada na

producdo de cafés sollveis e também muito consumida na forma de misturas com o
café arabica (blends), chegando a participar com pouco mais de 50% na
composicdo, sem interferir negativamente na qualidade da bebida, desde que o café

robusta seja de boa qualidade. A Coffea canephora tem sido muito utilizada em

cafés expressos, contribuindo com “corpo” e densidade. (FERRAOQ, 2007).

Antes de iniciar a colheita, o cafeicultor devera observar os talhdes e
iniciar a operacdo pelas areas onde a maturacdo estiver mais avancada, pois,
enquanto isso, os demais talhfes acabardo de chegar ao ponto de maturacéo ideal

de se colher os frutos. Agindo dessa forma, os cafeicultores obterdo, no momento da
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comercializacdo, precos de mercado mais elevados, ou seja, obterdo melhores
lucros. A colheita € uma operacdo muito importante que, além de influenciar na
qualidade final do produto, também, ira influenciar, significativamente, no custo de
producdo do café. Portanto, no momento de realiza-la, deve-se, sempre, ter o
objetivo de colher o méximo possivel de frutos maduros e, para isso, é preciso
identificar se aproximadamente 90% dos frutos da lavoura ou do talhdo encontram-
se no ponto ideal de maturacdo, ou seja, se ja atingiram o estagio cereja, 0 que,
geralmente, ocorre sete meses apods a floracdo. (TEIXEIRA. 2013).

Assim, pode-se dizer que os fatores e os cuidados pré-colheita, na
colheita e pds-colheita influenciam intensamente na qualidade da bebida. Numa
mesma regido, numa mesma espécie e cultivar os tratos culturais na colheita podem
variar de produtor para produtor, devido as condicbes técnicas, econdmicas,
disponibilidade de mé&o-de-obra e equipamentos, com grandes variagcdes na
qualidade do café (AVARENGA. 2001).

Depois de realizada a colheita o café deve passar pelo processo de
secagem podendo ser feito em terreiros ou secadores, etapa essa que exige
cuidados e técnicas para melhorar a qualidade dos grdos. Etapa sub se quente a
secagem, o beneficiamento constitui a separagao de grao, casca e impurezas. Essa
procedimento deve ser conduzido criteriosamente pois, caso contrario, as impurezas
permanecem no meio dos grdo beneficiados, prejudicando a classificacdo por tipo.
Outro aspecto importante no beneficiamento é a quebra dos gréos que deve ser
menor possivel. (TEIXEIRA. 2013).

Depois de seco e beneficiado, o café deve ser armazenado em
ambiente com baixa umidade, com temperatura ideal de estocagem, armazéns que
apresentam impermeabilizagéo e sejam limpos. (TEIXEIRA. 2013).

A qualidade do café no Brasil & determinada principalmente por meio
de trés classificacfes: a) por tipo, separando os defeitos e impurezas; b) pela prova
da bebida feita por provadores e; c) por peneira, separando-se uma amostra de
graos por tamanho e formato. Algumas vezes, é utilizada uma classificagdo com
relacdo ao aspecto, em que visualmente verifica-se a aparéncia considerando-se o
tamanho dos gréaos, quantidade de defeitos e impurezas, manchas e descoloracdes
(CHEDIAK. 2003).

1.3 Cultivo e qualidade do café
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Conhecer o local de cultivo, escolher espécies e cultivares a serem
cultivadas que melhor se adaptam a esses locais, proporcionando uma maior
uniformidade de maturacdo, menor incidéncia de microorganismos antes e apos a
colheita, bem como adubacgfes e tratos culturais adequados, representa o inicio do

sucesso daqueles que estéo ingressando ou ja se encontram na atividade cafeeira.

1.3.1 Local de cultivo

As proprias condi¢cdes climaticas e a flora microbiana predominantes
em certas regides séo a causa de cafés de pior ou melhor qualidade. Para melhorar
a qualidade desses cafés e evitar o desenvolvimento de infeccdo microbiana,

devem- se tomar determinadas precaucoes.

1.4  Maturacao dos frutos

O processo de maturacdo do café inicia- se com o aumento da
atividade respiratéria e sintese de etileno, acompanhado do metabolismo de
acucares e acidos, degradacao da clorofila e a sintese de pigmentos responsaveis
pela mudanca da coloracdo da casca, que passa de verde a coloracdo vermelha-
cereja ou amarela, além dos compostos volateis que caracterizam o aroma do fruto
maduro.

O café, por apresentar mais de uma florada, proporciona numa mesma
planta em diferentes fases de maturacéo; por isso, € importante efetuar sua colheita
no momento em que a maioria desses frutos se encontra no ponto ideal de
maturacéo, estadio de cereja. Uma grande influéncia na qualidade do café esta a
secagem dos frutos na planta. No inicio do periodo de colheita, observa- se uma
maior concentracdo de frutos verdes e cereja e, ao final, uma maior concentracdo de

frutos maduros.

1.5 Processo de adubacéo

Ha a necessidade de que sejam realizados mais trabalhos que

relacionem os niveis e fontes de nutrientes com a qualidade dos graos de café. A
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adubacao quimica so precisa ser iniciada no segundo ano, aumentando conforme o
crescimento e as necessidades da lavoura. E importante fazer nessa fase, a anélise
foliar para a identificacdo do que pode estar faltando a planta.

A nutricdo do cafeeiro pode ser realizada de diferentes formas como:
verde; organica e quimica foliar e solo. A adubacéo verde é uma das praticas mais
recomendadas e pode ser feita: aproveitando as proprias ervas daninhas (plantas
companheiras) através do uso de rocadeira ou herbicida, e a outra forma é
plantando outras espécies consideradas como adubo verde (mucuna, crotalaria,
arachis, guandu, milheto, entre outras) que forneca uma boa matéria seca que
enriguece o solo com matéria organica, ajuda na retencdo da umidade do solo e no
controle de invasoras (plantas companheiras). Nesses casos devem-se tomar
cuidados para evitar a competicdo com cafeeiro e o corte (eliminacdo) dessas
plantas no periodo certo. Por isso o numero de plantas por metro linear e o habito de
crescimento das plantas (trepadeira, arbustivo, etc.) tornam-se importante
informacéo que auxilia na escolha das espécies.

Os maiores teores de nitrogénio e potassio do grédo proporcionavam
uma bebida de pior qualidade. O efeito do nitrogénio na qualidade foi pequeno, e 0s
aumentos de produtividade em consequéncia das adubacOes fosfatadas e

nitrogenadas compensam o pequeno efeito prejudicial na qualidade.

1.6 Colheita e qualidade do café

A qualidade do café, relacionada as caracteristicas dos graos quanto a
cor, aspecto, numeros de defeitos, aroma e gosto da bebida, depende de vérios
fatores, entre eles a composicdo quimica do grdo, que é determinada por fatores
genéticos, sistema de cultivo, época de colheita, preparo, armazenamento e
torragao.

Um dos fatores responsaveis pelo declinio da participacdo brasileira no
mercado internacional foi a pouca preocupac¢éao com a qualidade do produto nacional
por um determinado periodo. Essa qualidade € determinante de preco e fator
imprescindivel para a aceitacdo do café no comércio internacional. Além disso, o
consumo interno tem apresentado taxas continuas de crescimento e o consumidor

esta cada vez mais exigente quanto a qualidade.
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A aplicacdo de técnicas adequadas de colheita e preparo do café é um
fator de extrema importancia para os produtores, por proporcionarem cafés de
melhores qualidades, facilitando, dessa forma, sua comercializacdo e dando maiores

retornos econdmicos.

1.6.1 Epoca de colheita

O fruto maduro, no ponto ideal de colheita é matéria prima na obtencéo
de um café de boa qualidade e, para manter, é necessario utilizar técnicas e
cuidados especiais em todas as fases de preparo.

A regra geral é que o inicio da colheita do café é variado de regido para
regido. Depois de iniciada, a colheita pode ser finalizada em poucas semanas ou em
até trés meses, dependendo das condi¢des de floracdo, crescimento e maturacao
dos frutos, as quais dependem da altitude, latitude e clima. Quanto maior for o tempo
de permanéncia do café na lavoura (na arvore ou no chéo), apés a maturacédo, maior
sera a incidéncia de grédos ardidos e pretos, que serdo considerados, juntamente
com os verdes, os piores defeitos do café. Dessa forma, a colheita deve ser iniciada
guando a maior parte dos frutos (90%) estiver madura e antes que se inicie a queda
desses frutos. Esse periodo de colheita acontece, em média, sete meses apos a

floracdo, que, por sua vez, ocorre por ocasido das primeiras chuvas.

1.6.2 Tipos de colheita

A desuniformidade de maturacdo dos frutos € um dos principais
dificuldades a serem superadas para realizacdo de uma boa colheita do café.

Quantidades excessivas de frutos verdes causam prejuizos na
classificacdo por tipo, no peso de gréo, no rendimento de colheita, no desgaste da
planta, na qualidade da bebida e no valor do produto. Recomenda-se iniciar a
colheita, com no maximo 20% de frutos verdes.

A colheita do café pode ser realizada de forma manual, semi-
mecanizada e mecanizada. A colheita manual pode ser do tipo seletiva, catando-se
a dedo somente os frutos maduros ou do tipo concentrada, derricando-se todos os
frutos de cada ramo no chdo, em panos ou em peneiras. Por outro lado, a colheita

semi-mecanizada utiliza derricadeiras portateis ou tracionadas, desprovidas de
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recolhedores e a mecanizada é feita com maquinas colhedeiras completas

automotrizes ou tracionadas por trator.

1.6.2.1 Colheita por derrica

A colheita do café feita pelo sistema de derrica, ou seja, pela retirada dos frutos da
arvore quando a maioria esta madura, € uma pratica muito comum no Brasil. A

derrica pode ser feita no pano, no ch&ao, ou em recolhedores acoplados em trator.

1.6.2.2 Derrica no pano

Nesse sistema, um anteparo € estendido sobre o solo para que os
frutos ndo figuem em contato com a terra. O café depois de derricado é separado
das folhas e das impurezas e ensacado. Em seguida € feita a varrecao, rastelando
ou varrendo depois separando da terra e folhas. Esse café serd ensacado

separadamente, devido ter sua qualidade comprometida pelo contato com a terra.

1.6.2.3 Derriga no chéo

Para esse tipo de procedimento, primeiramente € preciso fazer a
varrecao para separar o café que caiu daquele que sera colhido. Promove- se, entdo
a derrica e, no mesmo dia, recolhe- se esse café para que ndao tenha muito contato

com a terra.

1.6.24 Derrica em recolhedores

Utilizada quando a colheita € mecanizada e o produto € depositado em
recolhedores especiais ou na prépria carreta do trator cafeeiro empregado na

colheita.

1.6.2.5 Derrica manual
O colhedor corre a méao parcialmente fechada ao longo dos ramos
recolhendo todos os tipos de frutos que sao derricados no pano ou no chéao,

requerendo assim maior méo de obra.
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1.6.2.6 Derricador mecanico tracionado

Esse sistema é tracionado pelo trator cafeeiro, que colhe, limpa e
descarrega os grdos em carreta que caminha paralela a maquina. Nesse tipo de
colheita, o café chega muito mais rapido ao terreiro, reduzindo ainda mais os custos
e garantindo a alta qualidade da producao.

1.6.2.7 Derricador mecéanico automotriz

Esse sistema é automotriz, colhendo, limpando e descarregando os

graos em carreta que caminha paralelo a maquina.

1.6.2.8 Colheita a dedo

E uma colheita seletiva em que somente o grdo maduro do café, no

estadio de cereja, € colhido com necessidade de adocéo de vasta mao de obra.

1.7 Preparo do café

1.7.1 Preparo do café por “via seca”

Chegando da lavoura, o café que passou ou ndo pelo lavador deve ser
esparramado imediatamente para secar. Dessa forma, ndo se deve deixa- lo
amontoado na carreta ou em sacos na lavoura ou no terreiro, pois ocorrerdo
processos fermentativos com consequentes danos a qualidade dos graos.

No caso de nao haver lavador, o café de pano devera ser encaminhado
diretamente para a secagem em terreiro; havendo secador, esses frutos deverao
sofrer a pré- secagem no terreiro antes de ser levado para o secador.

Os frutos provenientes de varricdo deverao primeiramente passar pelo

lavador e depois ser encaminhados para a secagem em terreiro.

1.7.2 Preparo do café por “via umida”
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O preparo do café por “via uUumida” da origem aos cafés
descascados/lavados e despolpados. Esse tipo de café geralmente alcanca boas
cotacdes no mercado por ser de bebida leve.

O despolpamento do café consiste na retirada da casca do fruto
maduro por meio de um descascador mecanico, e posterior fermentacdo da

mucilagem e lavagem dos graos.

1.8 Secagem do café

A secagem é uma das principais etapas do processo do café quando
se deseja obter um produto final de boa qualidade. Essa secagem pode ser

classificada da seguinte maneira:

1.8.1 Secagem natural ao sol “em terreiros”

Os terreiros devem ser posicionados em areas bem expostas ao sol,
bem ventiladas, abaixo das instalagbes de recepcdo ou lavador e acima de
secadores, tulhas, e instalagbes de beneficiamento e armazenamento. O piso pode
ser de cimento, asfalto ou mesmo de chéo batido, sendo melhor o de cimento, por

ser pratico e dar maior uniformidade de secagem que os demais.

1.8.2 Secagem artificial ou mecanica “em secadores”

Assim como no terreiro, a homogeneizagdo do teor de umidade dos
graos é fundamental, pois evita fermentacdes, excesso de secagem e coloracdo
desuniforme dos grdos. O café muito umido inicio da colheita deve sofrer uma preé-
secagem no terreiro antes de ir para o secador, a fim de: evitar compactacgdo dentro
do mesmo, com desprendimento de mucilagem, causando embuchamento nas telas
e manuseio do secador; aproveitar melhor o espaco no secador; evitar
desuniformidade de secagem; evitar ocorréncia de escurecimento de graos de frutos
verdes, causando o efeito preto- verde; prevenir deterioragbes no caso de

paralisacéo do secador por algum motivo.

1.9 Beneficiamento e qualidade do café
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Etapa subsequente a secagem, o beneficiamento constitui a separacao
de gréos, casca e impurezas tendo como objetivo descascar o café em coco e
separar a casca e pergaminho, eliminando o maximo de impurezas. Essa etapa deve
ser conduzida de maneira criteriosa e eficiente, pois, caso contrario, as impurezas
permanecem no meio dos grados beneficiados, o que é considerado como defeito,
prejudicando a classificacdo por tipo. Outro aspecto importante no beneficiamento &

a quebra dos graos que deve ser menor possivel.

1.9.1 Etapas do beneficiamento

1.9.1.1 Bicas de jogo

Separa as impurezas do café através de uma peneira oscilante. A bica
€ instalada abaixo das tulhas de armazenamento de café em coco. Em sequencia,
apos passar pela bica de jogo, o café é transportado por um elevador de canecas ao

“catador de pedras”.
19.1.2 Catador de pedras

Esse catador de pedras separa o material pesado como pedras,
torrbes, finalizando o servico da limpeza, depois o café em coco entra para o
“descascador”.
1.9.1.3 Descascador

O descascador € o cilindro de paredes perfuradas e escameadas com
barras giratérias em seu interior que, ao girar comprimem o café contra a parede
guebrando a casca e o pergaminho do mesmo.

1.9.14 Ventilador

Pelas perfuragdes do cilindro do descascador, passam em conjunto 0s

graos de café, as cascas e pergaminhos quebrados, que caem em uma coluna que
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aspira as cascas e pergaminhos através do ventilador, e as expele para fora do

recinto do beneficiamento.

1.9.15 Peneira sururuca

Utiliza para separar o café descascado do ndo descascado, esta
peneira por movimentos oscilatérios faz a separacdo pela forca centrifuga e
diferenca de densidade. No caso, o café ndo descascado retorna ao descascador

pelo centro da peneira sururuca.

1.9.1.6 Catador de escolha

Esse catador separa os cafés defeituosos por acdo de fluxo de ar
ascendente, esses gréos defeituosos por serem mais leves, sdo conduzidos pelo
fluxo de ar até a parte superior da coluna e dai para uma bica de ensaque formando
o “café escolha”.

1.10 Armazenamento do café

Os sistemas de armazenamento de café, geralmente, ndo possuem um
controle adequado dos fatores que podem interferir na qualidade, tanto em tulhas
como em sacarias apés o beneficiamento. O café armazenado em coco, entretanto,
encontra- se protegido pela casca, podendo ser conservado por mais tempo.

Os fatores que afetam a estabilidade e a qualidade no armazenamento
sdo a temperatura, umidade relativa do ar, luz, limpeza e impermeabilizacdo das
tulhas. O teor de umidade do gréo é também de grande importancia, uma vez que
altos teores causam perda de qualidade de bebida e mudanca na cor verde- cana

desejavel para os bons cafés.

1.10.1 Formas de armazenamento

1.10.1.1 Armazenagem em tulhas

O armazenamento do café em tulhas, logo apés a secagem, é

necessario para oferecer um periodo de repouso aos grdos. As tulhas de
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armazenamento devem ser construidas nas proximidades do terreiro ou dos

secadores e ligadas as instalacdes de beneficiamento.

1.10.1.2 Armazenagem em sacarias de juta

Mesmo com o0s avancos tecnolégicos experimentados ao longo dos
tempos, o armazenamento do café ainda € feito, em quase sua totalidade, em
sacarias. Neste caso, o café é armazenado em sacos de 60 kg que séo dispostos
em pilhas dentro do armazém. O motivo pelo qual essa ainda é uma das préticas
mais usadas é o fato do saco de café ser uma unidade armazenadora de facil

manuseio e que se adapta bem ao comércio varejista.

1.11 Classificacdo do café

1.11.1 Quanto ao tipo

Os defeitos provém de grados imperfeitos ou de impurezas. A
classificagdo por tipo admite sete valores, de dois a oito, que s&o resultantes da
apreciacdo de uma amostra de 300 g de café beneficiado. A cada tipo corresponde

um maior ou menor nimero de defeitos.

1.11.2 Quanto a cor
Os cafés podem receber também a classificacdo levando- se em
consideracdo as caracteristicas de cor, e as cores adotadas para a exportacdo sao:

verde, esverdeada, clara, amarelada, e amarela.

1.11.3 Classificacéo por peneira
Baseia- se no tamanho dos grédos (gréo chatinho, chato grosso, chato

meédio, moca grosso, moca média, moquinha).

1.11.4 Quanto a bebida

Segundo o0 gosto ou cheiro que o café apresenta. A bebida é
influenciada pela presenca de gréos verdes, verde- pretos, pretos ou ardidos ou,
ainda, pela ocorréncia de fermentacbes nos graos durante a fase de colheita ou

preparo.
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1.12 Torrefacéao

A torrefagdo normalmente é feita na inddstria, e ocorre sob temperatura
e tempo bem controlados, para processamento das reacdes quimicas, sem que 0S
grais se queimem, comprometendo o sabor do café. Estas reacbes quimicas sao
responsaveis pelo desenvolvimento do aroma e sabor do café. Dentre os tipos de
torradores estao os seguintes:
Processo a chama no qual um recipiente contendo o café € colocado diretamente
sobre a chama, onde a transferéncia de calor se da pelo contato direto dos gréos
com as paredes metalicas do recipiente e entre 0os graos. Também h& o sobre area
pré- aquecida no qual um cilindro horizontal giratdrio contendo o café € aquecido por
ar quente, normalmente aquecido por resisténcia elétrica. Ou ha também a
fuidizacdo em que um torrador vertical os graos sao fluidizados em corrente de ar

guente ou nitrogénio sob presséao.

1.13 Venda do café

A venda do café beneficiado poderd ser feita diretamente a
exportadores ou torrefacfes. Existe vantagem de possuir café ja beneficiado em
cooperativas, pois isso facilita a venda e torna possivel o financiamento dos
estoques a juros agricolas, proximos dos 9% ao ano, quando ndo se quer vender no
pico da safra e se necessita de dinheiro. O governo concede financiamentos para
estocagem a juros subsidiados, sendo ofertados na safra, e resgatados na
entressafra, favorecendo o produtor rural e buscando estabilidade nos precos
agricolas.

Os brasileiros continuam aumentando o consumo de café. No periodo
compreendido entre Maio/2011 e Abril/2012, a ABIC registrou o consumo de 19,975
milhdes de sacas, isto representando um acréscimo e 3,05% em relacéo ao periodo
anterior correspondente (Maio/10 a Abril/11), que havia sido de 19,383 milhdes de

sacas.

2 Metodologia
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Para desenvolvimento deste trabalho de concluséo de curso foi utilizado
um conjunto metodoldgico a fim de atingir seu objetivo principal, que € identificar as
vantagens praticas e desvantagens com a implantacdo do processo de mecanizacao
das lavouras cafeeiras na regiao da Alta Mogiana.

Método cientifico, segundo Galliano (1986, p. 6), “[...] € um conjunto de
etapas, ordenadamente dispostas, a serem vencidas na investigacdo da verdade, no
estudo de uma ciéncia ou para alcancar determinado fim.” O mesmo autor ainda
menciona que metodo “[...] € um instrumento utilizado pela Ciéncia na sondagem da
realidade, mas um instrumento formado por um conjunto de procedimento, mediante
0s quais os problemas cientificos sdo formulados e as hipéteses cientificas sao
examinadas.”

Neste estudo foi utilizado o método do estudo de caso com estratégia de
pesquisa. De acordo com Yin (2005, p. 19), o estudo de caso apresenta vantagens e
desvantagens conforme trés condi¢des basicas: “[...] a) o tipo de questdo da
pesquisa; b) o controle que o pesquisador possui sobre eventos comportamentais
efetivos; ¢) o foco em fendbmenos histéricos, em oposicdo a fenbmenos
contemporaneos.”

Como estratégia de pesquisa, utiliza-se o estudo de caso em muitas
situacdes, para contribuir com o conhecimento que temos dos fenémenos
individuais, organizacionais, sociais, politicos e de grupo, além de outros fendmenos
relacionados. De forma ndo surpreendente, o estudo de caso tem se constituido
uma estratégia comum de pesquisa na psicologia, sociologia, ciéncia politica,
trabalho social, planejamento social, administracdo e economia (YIN, 2005, p. 20).

Yin (2005, p. 19) ainda esclarece que o método do estudo de caso pode
ser complementado com outros dois tipos de estudos: “[...] exploratdrios e
descritivos.”

A pesquisa exploratéria possibilitara ao pesquisador ganhar visdo geral do
objeto de estudo que, tendo em vista se tratar de tema genérico e amplo, faz-se
necessario maior esclarecimento e delimitacdo do mesmo. De acordo com Gil (1999,
p. 43),

As pesquisas exploratorias tém como finalidade desenvolver, esclarecer e
modificar conceitos e ideias, tendo em vista a formulacdo de problemas
mais precisos ou hipéteses pesquisaveis para estudos posteriores. De todos
0s tipos de pesquisa, estas sd0 as que apresentam menor rigidez no
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planejamento. Habitualmente envolvem levantamento bibliografico e
documental, entrevistas ndo padronizadas e estudos de casos.

A pesquisa descritiva proporcionara ao pesquisador ampla visao da
estrutura organizacional. O conjunto dos estudos a serem desenvolvidos atende 0s
pesquisadores sociais que buscam conhecer a préatica do objeto estudado. Ainda
segundo Gil (1999, p. 44):

As pesquisas deste tipo tém como objetivo primordial a descricdo das
caracteristicas de determinada populagdo ou fenbmeno ou o
estabelecimento de relacdes entre variaveis. Sao inUmeros os estudos que
podem ser classificados sob este titulo e uma de suas caracteristicas mais
significantes esta na utilizacdo de técnicas padronizadas de coletas de
dados.

A abordagem utilizada serd a quantiqualitativa objetivando identificar os
resultados observados pela mecanizagcédo das lavouras cafeeiras na regiao da Alta
Mogiana em comparacdo ao trabalho manual de colheita ainda muito presente nos

latifndios e pequenas propriedades. De acordo com Minayo (2001b, p. 22),

s

A diferenga entre qualitativo-quantitativo é a natureza. Enquanto
cientistas sociais que trabalham com estatistica apreendem dos
fendmenos apenas a regidao ‘“visivel, ecoldgica, morfolégica e
concreta”, a abordagem qualitativa aprofunda-se no mundo dos
significados das acg0es e relacdes humanas, um lado ndo perceptivel
e ndo captavel em equacbes, médias e estatisticas. O conjunto de
dados quantitativos e qualitativos, porém, ndo se opdem. Ao
contrario, se complementam, pois a realidade abrangida por eles
interage dinamicamente, excluindo qualquer dicotomia.

Acerca da abordagem quantitativa Minayo (2001b, p. 22) menciona:

Os fundamentos da pesquisa quantitativa nas ciéncias sociais sdo 0s

proprios principios classicos utilizados nas ciéncias da natureza:

a. 0 mundo social opera de acordo com leis causais;

b. o alicerce da ciéncia é a observacgdo sensorial;

c. a realidade consiste em estruturas e instituicBes identificaveis enquanto
dados brutos por um lado e crencas e valores por outro. Estas duas
ordens se correlacionam para fornecer generalizacdes e regularidades;

d. 0 que é real sdo os dados brutos; valores e crencas sdo os dados
subjetivos que s6 podem ser compreendidos através dos primeiros.

Ainda acerca da abordagem quantitativa, a mesma autora esclarece: “No
cerne da defesa do método quantitativo, enquanto suficiente para explicarmos a
realidade social, esta a questéao da objetividade.” (MINAYO, 2001b, p. 23).
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Ja a abordagem qualitativa se dara a partir da analise interpretativa da
fala dos sujeitos, com o intuito de refletir sobre suas respostas e analisar a visdo dos

mesmos no que diz respeito ao objeto da pesquisa. Minayo (2001b, p 21) explica:

A pesquisa qualitativa responde a questBes muito particulares. Ela se
preocupa, nas ciéncias sociais, com um nivel de realidade que n&o pode ser
guantificado, ou seja, ela trabalha com o universo de significados, motivos,
aspiracfes, crencas, valores e atitudes, o que corresponde a um espaco
mais profundo das relagbes, dos processos e dos fenbmenos que n&o
podem ser reduzidos a operacionalizagao de variaveis.

Ha que se esclarecer que o Universo da pesquisa serdo propriedades
localizadas na regido da Alta Mogiana, uma das mais produtivas do Brasil,
considerando referencial teérico. Foram utilizadas trés amostras que sdo as
fazendas: Santa Amélia, localizada no municipio de Cristais Paulista, fazenda
Limoeiro localizada no municipio de Ribeirdo Corrente e fazenda Bom Jardim
localizada no municipio de Pedregulho, foram escolhidos conforme os critérios

abaixo respectivamente na ordem das amostras acima mencionadas:

- Um que utilize processo de colheita semi mecanizada
- Outro proprietario que realize a colheita através de derrica manual

- Outra propriedade onde seja realizada derrica mecanizada

Os sujeitos da pesquisa serdo os proprietarios das fazendas: Santa
Amélia, chamado Reginaldo Coelho de Freitas. Também o senhor Djalma de Freitas
Sobrinho dono da fazenda Limoeiro e Angela Maria Justino Gomes Silva proprietaria
da fazenda Bom Jardim. Também com o intuito de agregar conhecimento sera
utilizada a pesquisa bibliografica com vistas a fundamentagcéo do eixo tedrico que,

de acordo com Cervo e Bervian (2002, p. 65):

Qualquer espécie de pesquisa, em qualquer area, supfe e exige uma
pesquisa bibliografica prévia, quer para o levantamento do estado da arte
do tema, quer para a fundamentagdo tedrica ou ainda para justificar os
limites e contribuigGes da propria pesquisa.

Na concretizacdo dos objetivos propostos pela presente investigacao

serdo desenvolvidas entrevistas com aplicacdo de formulario semiestruturado,
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contendo perguntas abertas que identifiguem os objetivos e principios e que possam
revelar o significado da organizacéo e seus resultados.

A fala dos sujeitos possibilitara ao pesquisador compreender e analisar,
criticamente, as informagdes consideradas importantes ao objeto de estudo. Cervo e
Bervian (2002, p. 46) ensina,

A entrevista tornou-se, nos Ultimos anos, um instrumento do qual se servem
constantemente 0s pesquisadores em ciéncias sociais e psicologicas.
Recorrem esses a entrevista sempre que tém necessidade de obter dados
gue ndo podem ser encontrados em registros e fontes documentais e que
podem ser fornecidos por certas pessoas. Esses dados serdo utilizados
tanto para o estudo de fatos como de casos ou de opinides.

3 Estudo de caso

Foram realizados testes de rendimento em trés propriedades diferentes
gue utilizam as formas de colheita manual, semi-mecanizada e mecanizada. A fim de
se avaliar a influéncia da colheita mecanizada na producéo cafeeira, os testes foram
realizados na safra de 2012 por ser o ano de alta produtividade das lavouras
analisadas.

A colheita mecanizada foi realizada na Fazenda Bom Jardim,
localizada no municipio de Pedregulho, com cultivar Mundo Novo de 5 anos. A data
do experimento foi em 15 de junho de 2012 e a carga era a maior ja percebida. A
colhedora escolhida foi uma da marca Matdo Equipamentos chamada Tornado,
sendo o maior modelo da marca tracionada por um trator da marca Massey
Ferguson 4275. O talhdo escolhido foi o “Talhdo da Aroeira” com espagamento de
3,60 m entrelinhas e 0,90 m entre plantas contendo esse talhdo 10.000 pés.

A colheita semi-mecanizada foi realizada na Fazenda Santa Amélia,
localizada no municipio de Cristais Paulista com cultivar Mundo Novo também de 5
anos. A data do experimento foi em 19 de julho de 2012 e a carga era a maxima em
toda a lavoura.

J& a colheita manual foi avaliada na Fazenda Limoeiro localizada no
municipio de Ribeirdo Corrente. O cultivar € Mundo Novo também com 5 anos. A
data do experimento foi em 26 de julho de 2012 com carga maxima percebida em
todos os pés.

Tabela 1. Comparativo entre os métodos de colheita e suas principais caracteristicas



CRITERIOS DE SEMI-
AVALIACAO MECANIZADA MECANIZADA MANUAL

Foi percebido um

.. Nesse sistema maior consumo

Verificou-se que nesse d
sistema 0 tempo gasto o tempo gasto e tempo nesse
para colher a area para colher a sistema, sendo
TEMPO avaliada de 3,24 area avaliada foi 120 dias de 8
. duas vezes horas cada
hectares foide 12,5 ; >
h maior que o necessarios para
oras
manual colher o mesmo

3,24 hectares

E a mesma em todos os
sistemas analisados.
Nesse tipo de colheita a

E amesmaem
todos os
sistemas

analisados e
nesse caso a
derricadora

E a mesma em
todos os sistemas
verificados.
Também se colhe
0s grdos quando

QUALIDADE . ~ o PR AL
maquina ndo danifica o | portétil utilizada | esses ja estédo
gréo e colhe quando também maduros ou
esse ja estd maduro proporciona antecipadamente
uma colheita com seletividade
com qualidade dos frutos
elevada
Em uma hora Uma hora de
Em uma hora de colheita de colheita :
nesse sistema teve em | nesse sistema colheita nesse
QUANTIDADE Al . - sistema teve em
média 10.000 litros teve em média média 90 litros
colhidos 180 litros .
. colhidos
colhidos
O valor da hora | O valor da hora
O valor da hora na na colheita na colheita
CUSTO colheita mecanizada é de i>ada & léd
R$ 250.00 mecanizada é | manual é de R$
’ de R$ 15,00 15,00
Devido a Essa é a forma de
utilizacdo nesse colheita que
Foi percebido um maior | sistema de uma | menos danifica o
DESFOL HA nivel d,e gesfo[ha quando derrjgadglra pé de cafe,,e. isso
o café é colhido desse portétil ainda | traz beneficios a
sistema ocorre desfolha, | lavoura para a
porém em nivel | produgéo do ano
médio seguinte
A,‘ pro_dutlwdqde A produtividade é
. . . € muito relativa i .
A produtividade é muito no ano seauinte muito relativa no
PRODUTIVADE | relativa no ano seguinte g ano seguinte da
da lavoura,
ANO da lavoura, dependendo dependendo lavoura,
SEGUINTE dos tratos culturais e dgs tratos dependendo dos

clima da regido.

culturais e clima
da regiéo.

tratos culturais e
clima da regiéo.
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Consideracgdes Finais

Trata-se este estudo de pesquisa a ser finalizada com o término do
TCC- Trabalho de Concluséao de Curso no ano de 2014.

No entanto, por ora, pela pesquisa bibliografica e estudo de caso até
entdo realizada e pelo estudo de caso ja iniciado, pode-se inferir que é indiscutivel a
importancia do agronegoécio a nossa economia. O agronegocio se tornou o setor
chave para que o Brasil se inclua no comercio mundial. Apesar das grandes
vantagens encontradas no agronegocio brasileiro e das suas boas perspectivas
futuras, o mesmo encontra muitos problemas e desafios a serem superados que
dependem, essencialmente, de investimentos tanto publicos como privados, bem
como de mudancas nas politicas econbmicas internas. Para o sucesso na
cafeicultura é necessario com a combinacdo entre as caracteristicas do local e a
escolha de espécies e cultivares mais adaptadas a regido. Como complemento para
o bom andamento das lavouras, a mecanizacédo trouxe diversos beneficios como a
reducdo de custos e também a maior rapidez para a realizacdo da colheita do café.
Entretanto com a implantacdo das colhedoras percebeu-se um alto indice de
desfolha. Porém com o aprimoramento das praticas produtivas reduziu-se esse que
era considerado um dos maiores prejuizos, pois o total da carga no ano seguinte nas
lavouras seria muito menor que o0 esperado. Portanto, muitos cafeicultores estao
adotando essa tecnologia para aumentar a relacdo custo/beneficio em suas

operacdes no campo.
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